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La speciale serata "Viaggio nelle Spezie", organizzata
con la collaborazione della Trattoria Visconti e della
Condotta Slow Food Valli Orobiche, si propone di
sostenere il progetto "Coltiviamo lo Sviluppo: Progetto
Curcuma" condividendo la conoscenza delle spezie,
della loro coltivazione e del loro impiego in cucina.

Nel villaggio di Anivorano, in Madagascar, il reddito di
alcune famiglie si basa sul lavoro delle donne che
curano la coltivazione e la commercializzazione di
spezie, in particolare della curcuma.
s P Proprio le spezie rappresentano uno dei pochissimi
M Ot| U a Z l o n e prodotti realmente "monetizzabili" nell'economia
agricola locale consentendo di far fronte alle spese
quotidiane di ciascuna famiglia (es: Acquisto
dell'indispensabile per la famiglia: acquisto di candele,
e a fiammiferi, riso, sale, pagamento delle tasse scolastiche
e dei materiali didattici dei figli...). Cionostante la
mancanza di competenze sia nelle tecniche colturali che
di cura post raccolta, rendono poco redditizio 'accesso
e r a a a un mercato guidato da logiche che tendono a

sfruttare e sottopagano il lavoro prezioso e sapiente
delle donne che rendono commestibili le spezie.
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Il progetto avra uno sviluppo triennale e si prefigge dii
fornire conoscenze e strumenti tecnico-professionali per
migliorare le produzioni ampliando e consolidando le
competenze.

Inoltre prevede la messa a dimora e la successiva
produzione di nuove piante di spezie, ['adeguato
trattamento del prodotto, la raccolta, la corretta
conservazione e infine la cura nel confezionamento.

In futuro, intorno all'attivita principale, potrebbero
essere sviluppate piccole forme di artigianato in grado
di sviluppare forme di "packaging" per la vendita o la
conservazione dei prodotti.

Con il sogno di creare una cooperativa agricola
femminile che sappia ridare dignita e futuro ad ogni
donna.
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